Huusapéro

mit Alkohol 8 50 / ohne Alkohol 7.50

Aperdli %o
B|u’ror0nge / Chinotto / Oronge / Zitrone

9.50

Aperol Spritz

12.50

Hugo

mit Alkohol 12.00 / ohne Alkohol 11.00

Lillet

12.00

Campari Orange

11.00

Cynar Orange

11.00

Martini bianco / rosso

6.70
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Herzlich Willkommen im Alpina Schiers!
Schc’jn, dass Sie bei uns sind!

Fur die kalte Jahreszeit prdsentieren wir lhnen unsere Winterkarte, die
mit herzhoften und warmenden Spezialitaten aufwartet. Lassen Sie
sich von unseren neuen Gerichten verwsdhnen und geniessen Sie die

Vielfalt unserer Kiiche.

Wir sind gespannt auf lhr Feedback und wiinschen lhnen einen

rundum schonen Aufenthalt!

lhr Alpina Team



Bouillon vom Rind mit Ei

Klare, Krc’jf’rige Rinderbrihe, verfeinert mit einem

pasteurisierten Ei vom Bauernhof

9.50

V¥ Karotten-Ingwersuppe

Karotten-Suppe, verfeinert mit einer dezenten, wiirzigen

Ingwernote

9.50

V¥ Tomatensuppe
Suppe mit dem vollen Aroma sonnengereharer Tomaten

9.50

Tagessuppe

Fragen Sie gerne bei unserem Serviceteam nach

9.50
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Bruschette, 4 Stiick

Frisch gerdstetes Bogueﬁe, |oe|eg’r mit aromatischem Winterkirbis.

ldeal zum Teilen!

14.00

Tatar vom Rind

Zartes, fein geschnittenes Fleisch vom Schweizer Rind an einer

herrlichen, aromatischen W iirzmischung

Ein Geheimtipp: Verfeinern Sie dieses Gericht mit einem Schuss
Cognac (+CHF5) oder einem frisch pasteurisierten Eigelb (+ CHF2)

Das Serviceteam berat Sie gerne.

\/orspeise 2300/ Houp’rggng 29.50

Knusprige Friihlingsrollen ¢

wei knusprig braun gebockene Fr[jHingsro”en, ge]f[j||+ mit frischem

Gemuse, dazu eine sUss—pikonJre Chilisauce

11.00

Biindner Quarkpizokel zum Gluscht

Hausgemachte Quarkpizokel an einer cremigen Rahmsauce mit Wirz,
verfeinert mit Zwiebe|n, Kdse, knusprigem Speck und Salsiz. Ein
leckeres Gericht, das den authentischen Geschmack der Bindner Kiiche

WiderspiegeH
16.00

Vegi Variante 14.00 \/’



V¥ Knackiger Blattsalat mit gekochtem Ei

Frisch gezupf’rer Lollo-Salat mit einem Ei vom Bauernhof,

serviert mit drei housgemocthen So|o+dressings

11.50

Wintersalat
N sslisalat mit knusprigen SpeckWUrFeh und Croutons

16.50

Caesar Salat

Knockiger Rémersalat, frisch geriebener Parmesan und
knusprige Croutons treffen auf unser hausgemachtes Caesar

Dressing. Dazu ein ganzes, sous-vide gegartes Pouletbrustli

27.00

Wourst-Kése-Salat garniert

Cervelatwiirfeli und Kasestreifen auf knockigem Salat -
garniert mit / wiebeln. Serviert mit drei hausgemoch’ren

Salatdressings
25.00

Salat vom Buffet

Stellen Sie sich einen eigenen W unschsalat direkt am Buffet

zusammen

14.50

D
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Cordon Bleu

Zartes Nierstiick vom Schwein, geFUHJr mit sofﬁgem Vorderschinken

und wirzigem Bindner A|pk(’jse. Serviert mit Pommes frites

55.00

Paniertes Schnitzel

Schnipo, klassisch serviert mit Pommes frites

29.00

Kalbsgeschnetzeltes
Ein Klassiker. Wie in Zuri, nur besser. Serviert mit Résti

47.00

Wienerschnitzel

Zartes, paniertes Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren, serviert mit Pormmes

frites

47.00



Falsche Schnecken

Sof’rige, krd]c’rig gewlrzte W iirfel vom Rinds-Entrecéte mit
der legendéren Hausartsauce im Ofen tiberbacken.

Serviert mit Rostikroketten

34.00

V¥ Alpler Résti

Eine knusprige Butterrssti, iberbacken mit einem wiirzigen
A|pl<dse aus der Region, getoppt mit einem Spiege|ei.

Bodenstandig, vegetarisch und voller Geschmack

25.00

Biindner Quarkpizokel

Housgechhfe Quorkpizokd an einer cremigen Rahmsauce
mit Wirz, verfeinert mit Zwiebeln, Kase, knusprigem Speck
und Salsiz. Ein leckeres Gericht, das den authentischen

Geschmack der Buindner Kiiche widerspiegelt
27.00

\F Vegi Variante 25.00

Rahmschnitzel

Zartes Schweinsschnitzel, krdf’rig ongebro’ren, serviert an

einer sémigen Chcmpignonrohmsouce Serviert mit Nideli

29.00

DD

el




[/ em. ﬁr&/g

Lpy

Entrecé6te vom Weiderind /sog

Fein marmoriertes und per]cek’r ge|oger+es Rinds-Entrecéte an einer

Rotweinsauce, serviert mit Tog|io’re||e und Ofengem(jse

46.00

Zigeunerspiess vom Rind /180g

Der beliebte A|pino—5piess mit feinstem Rindfleisch aus der Schweiz.
Serviert mit Réstikroketten und Krauterbutter

39.00

Schweizer Pouletbriistli /1504

Butterzartes, sous-vide gegartes Pouletbrustli, krd]ﬁrig ongebroJren.

Serviert mit Basmatireis, Gri”gem[jse und Krauterbutter

29.00

Spaghetti Carbonara

Klassische Spoghe’r’ri an einer cremigen Sauce mit einem erpischen

Schweizer Twist

23.50

Spaghetti Bolognese

Traditionelles Hackfleisch-Ragu an einer herzhaften Tomatensauce,

verfeinert mit Gemuse und aromatischen Kréautern.

23.50



Unsere langjéhrige Mitarbeiterin Mem bringt
mit ihren Familienrezepten die Aromen
Thailands direkt ins Prattigau.

Thai Curry "‘Mem’s best”

Eine Zartes Poulet, geschmort in einer cremigen Kokos-
Sauce, verfeinert mit duftendem Zifronengros, Ingwer und
einer feurigen Currypaste. Dieses Gericht servieren wir mit

Basmatireis

28.00

V¢ Vegi Thai Curry "Mem’s best”

Mems Klassiker als vegeforische Variante mit zartem

Sojageschnetzeltem und Basmatireis

27.00

V¥ Knusprige Friihlingsrollen

Die A|pino FruHingsro“en servieren wir mit drei verschiedenen

Saucen und Basmatireis. Zwei Dips, zweifacher Genuss!

25.50

n N

(Ui

T




pM7w

Jdd

Margherita ¢

Pomodoro, Mozzarellg,

Amore Mio ¢

Pomodoro, Mozzarellg,

Bresaola

Pomodoro, Mozzarellg,

Calzone

Pomodoro, Mozzarellg,

Capricciosa

Pomodoro, Mozzarellg,

O|iven, Sardelle

Diavolo ¢

Pomodoro, Mozzarellg,

Funghi »¢

Pomodoro, Mozzarellg,

Gemiise ¢

Pomodoro, Mozzarellg,

SoisongemUse

17.50
Oregano

2500
scharfe Salami, Gorgonzo|o

27.00

Bresoola, Tomatenscheiben, Mascarpone

24.50

Vorderschinken, Champignons, Spinat, Ei

26.00

\/orderschinken, Chompig nons, Arﬁschocken,

23.00
scharfe Salami, Peperoncini

19.50
Cha mpignons

23.00

Artischocken, Knoblauch,



Gorgonzola 42

Pomodoro, MOZZOF@”O, GOFgOﬂZO|O, KﬂOblOUCh

Grischuna

Pomodoro, Mozzarella, Solami, Coppa, Rohschinken

Hawaii

Pomodoro, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas

Jégerart

Pomodoro, Mozzarella, Steinpilz, Speck

Livio

22.00

27.00

24.00

24.50

24.50

Pomodoro, Mozzarellg, Speck, Spino’r, Chompignons, Knoblauch

Mascarpone ¢

Pomodoro, Mozzarella, Tomatenscheiben, Moscorpone

Napoletana

Pomodoro, Mozzarella, Kapern, Sardelle

Paesana

22.00

22.00

24.00

Pomocloro, Mozzore”o, Chc:mpignons, \/orderschinken, SpinoJr,

Knoblauch

Popey ¢

Pomodoro, Mozzarella, Spinat, Knoblauch

19.50

%Y
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Prosciutto 93.00

Pomodoro, Mozzarella, Vorderschinken

Prosciutto funghi 0400

Pomodoro, Mozzarella, Vorderschinken, Chompignons

Rucola 07.50

Pomodoro, Mozzarella, Rucola, Rohschinken, Parmesan

Quattro Stagioni 05.00

Pomodoro, Mozzore”o, Chompignons, \/orclerscl']inken, Arﬁschocken,

Oliven

Salami 03.00

Pomodoro, Mozzarella, Salami

SCIlCﬂ'-PiZZCI (geschlossen) 25.50

Pomodoro, Mozzarella, Vorderschinken, gemiscHer Salat

Sommer Pizza t 95.00

Pomodoro, Mozzarellg, Peperoni, scharfe Salami, Ananas, Knoblauch

Tennis ¢ 06.50

Pomodoro, Mozzarella, Vorderschinken, scharfe Salami, Gorgonzo|o



Jede Pizza ist mit Oregono gewlirzt.

Passen Sie lhre Pizza ganz nach lhrem Geschmack an:

Kleine Pizza / 2 25cm

Die Preisreduktion CHF 2.00

oo|er

Familien Pizza / @ 45cm

CHF

Extra
Fleisch, Pilze + 5.00
Knoblauch, Zwiebel + 1.00

Alle weiteren Zutaten + 4.00

L0
/'o;;/]d







Biene Maja
Paniertes Schweinsschnitzel mit Gemiise und Pommes

15.00

Schneewittchen

Schweinsschnitzel Natur mit Chompignonrohmsauce und

Pommes oder Nudeli

15.00

Mickey Mouse

Chicken NuggeJrs mit Pommes frites
13.00

V¢ Lucky Luke
Nudeli mit Butter

10.00

V' Pizza Barli
PomOdorO, MOZZOI’Q”O, Oregcmo

13.00

Pizza Heidi

POI’T]OCIOI’O, MOZZOI’Q”O, \/orderschinken, Oregono

14.50

2
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Coupe Danemark*  12.50 Eiskaffee geriihrt 11.50

Moccog|oce mit Rahm

\/oni||eg|oce mit heisser Schoggisouce & - mit Kirsch 9¢] +1.00

Rahm

Coupe Hawaii* 12.50 Frappé 9.00
mit Aroma nach Wahl, 3dl

BOHOI’]QH» & Erdbeerg\oce mit frischen

Frichten & Rahm

Tiramisu 10.50
Coupe Heisse Liebe*13.50 hausgemacht
Vanille- und Erdbeerg|oce mit heissen
Waldbeeren Warmes Schoggi

Souffle 13.50
Coupe Meringues* 12.00 mit \/oni||eg|oce & Rahm
Baumnuss- und Joghur’rg\oce mit
Meringueschcﬂen, Rahm &

Confettura 6.50

Fru‘chfegornifur

\/oni||eg|oce mit Schoggisouce
oder Joghurtglace mit Waldbeersauce

Bananensplit 13.50 (glutenfrei)

\/oni|\eg|oce, Banane, heisse

Schoggisouce, Rahm & Monde\sp|i+

Affogato 8.20

Espresso mit \/oni”eg|oce

* auch kleiner erhaltlich - Preisreduktion CHF 2

Portion Glace
pro Kuge| 450

Boumnuss - Banane - Caramel - Erdbeere - Joghurt - Mocca Schokolade -
Stracciatella - Vanille
Birnensorbet - B|u+orongensor|oe+ - Zitronensorbet

Extra

Frischer Schlagrahm Heisse Schoggisauce
1.50 250



Abping, Minis

A\

/k/

Jede CHF 8.50

Toffee

Corome|g|0ce mit housgemoch’rer Salted Caramel Sauce

Berry

Kuge| \/omi||eg|oce mit Beerensauce & Rahm

Déanemark

Kuge| \/cmi||eg|oce mit heisser Schoggisouce

Eiskaffee
Kugel Moccaglace mit Rahm geriihrt

Minibanana

Kugel Vanilleglace mit Bananen, Schoggisauce und Rahm

FUR ERWACHSENE

Bailey's
Kugel Moccaglace mit Bailey's & Rahm (ab 18 Jahren)

Colonel

Kugel Zitronensorbet mit Vodka (ab 18 Jahren)

Williams
Kugel Birnensorbet mit Williams (ab 18 Jahren)
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ALPINA

SCHIERS

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter iiber allféllige
Unvertréglichkeiten und Allergien.

Vegetarisch
HERKUNFTSDEKLARATION
Schweinefleisch Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Rindfleisch Schweiz / Paraguay
Pouletfleisch Schweiz
Wild Schweiz / Osterreich
Fisch Spanien / ltalien /

Binnengewasser Island
Brot / Feinbackwaren Schweiz

ALPINA WASSER

Hausaufbereitetes Wasser aus dem regionalen Leitungsnetz, sorgfaltig

geFiHerJr, gekul’]H und auf Wunsch fein per|end. Eine bewusste, nachhoHige
W ahl.

Mit oder ohne Kohlensaure.

(Kein natirliches Mineralwasser)

UNSERE LIEFERANTEN

Albert Spiess/MéroJr, Beck Hitz, Bio-Hof Palottis, Saviva, Ecco Jdger,

Hof Danis Fajauna



